Buffetvorschlag

ALLERLEI

Antipasti mit GemUse, Wurst & Kase

Tomate-Mozzarella-Spiehe

Goudaq, brie & Emmentaler an Erdbeeren & Trauben

Kleine Salat Auswahl

Baguette Auswahl

Zucchini-Cremé-Suppe

Saftiges Hahnchen ,Caprese”® an Tomaten-Olivengemise &
frischer Krauterpasta
Zarter Braten vom Schweinefilet gefullt mit SiBkartoffeln,
Cheddar & Krautern, im Baconmantel gebacken auf
Bohnengemise und Kartoffelgratin
Backfisch vom Kabeljau auf
Kartoffel-Gurken-Salat dazu Remoulade

Panna Cotta an Waldbeeren Ragout

Mango-Papaya-Mousse

Frisches Obst auf der Etagere

*auf Anfrage konnen wir gerne einzelne Gerichte mt den ,Erg&nzungen” ersetzen
(siche letzte Seite)
all unsere Speisen enthalten Zusatzstoffe und Allergene.
Bei Ffragen koénnen Sie sich gerne an uns richten.

EZ3

Preis p.P.
33,00 Euro netto

Franke Catering



Buffetvorschlag

EINSCHULUNG

Tomate-Mozzarella, Antipasti, Wraps gefullt mit
Knusperh&hnchen, BBQ-Bouletten & Nudelsalat

Brot & Brotchen mit verschiedenen Dips

Karotten Ingwer Suppe / Tomatencreme Suppe
K&ase-Lauch-Hack Suppe

Panierte Hahnchenkeulen mit Sweet Chili Dip

Nudeln mit TomatensoBe und Reibekdse
Kleine Steaks vom Schweinefilet mit Tomate Mozzarella
Uberbacken dazu Rahmspinat & Rosmarinkartoffeln

Backfisch auf Kartoffel-Gurken-Salat

Panna Cotta mit Waldbeeren

Schokoladencreme

Obstauswahl

*auf Anfrage konnen wir gerne einzelne Gerichte mt den ,Erg&nzungen” ersetzen
(siche letzte Seite)
all unsere Speisen enthalten Zusatzstoffe und Allergene.
Bei Ffragen koénnen Sie sich gerne an uns richten.

EZ3

Preis p.P.
35,00 Euro netto

Franke Catering



Buffetvorschlag

GRILLABEND

Roastbeef mit Sauren Gurken, Meerrettich & Remoulade

Rohmilchk&se Auswahl mit Erdbeeren & Trauben
dazu Feigensenf

Kleine Salat Auswahl

Baguette Auswahl

Chilli con Carne mit Fladenbrot

Schweinefilet, Rinderfilet , Hdhnchenoberkeule und
dreierlei Bratwurst von Holzkohlegrill

Pulled Beef & Pulled Salmon mit Krautsalat & Burger Bun

Kr&uter-Knoblauch-Kartoffeln gebacken & mit Brie gratiniert

Paeclla mit Meeresfrichten, Gefligel und Gemise dazu Aioli

Panna Cotta an Waldbeeren Ragout

Schwarzwdalder Kirsch Creme

Frisches Obst auf der Etagere

*auf Anfrage konnen wir gerne einzelne Gerichte mt den ,Erg&nzungen” ersetzen
(siche letzte Seite)
all unsere Speisen enthalten Zusatzstoffe und Allergene.
Bei Ffragen koénnen Sie sich gerne an uns richten.

EZ3

Preis p.P.
41,00 Euro netto

Franke Catering



Buffetvorschlag

LANDLICH

Gerducherter Schinken & Salami, Kase & Trauben
mit Feigensenf und Frischk&se Dip, dazu Essiggemise

Kleine Salatauswahl

Baguette Auswahl

Kartoffelsuppe mit Réstzwiebeln & frischen Krdutern

Geschmorte Ochsenb&ckchen an Rotkohl & KléBen
Geschnetzeltes vom Schweinefilet mit Pilzen im Rahm,
dazu gebutterter Reis
Im Bierteig ausgebackenes Welsfilet auf
Karotten-Kohlrabi-Gemise und cremiger Pasta

Panna Cotta an Waldbeeren Ragout

Schoko-Sahne-Pudding

Frisches Obst auf der Etagere

*auf Anfrage konnen wir gerne einzelne Gerichte mt den ,Erg&nzungen” ersetzen
(siche letzte Seite)
all unsere Speisen enthalten Zusatzstoffe und Allergene.
Bei Ffragen koénnen Sie sich gerne an uns richten.

EZ3

Preis p.P.
31,00 Euro netto

Franke Catering



Buffetvorschlag

MEDITERRAN

Tomaten-Mozzarella-Spiehe

Antipasti Auswahl mit Gemise, Wurst & K&se

Kleine Salatauswahl

Baguette Auswahl

Schaumsuppe von getrockneten Tomaten

Saltimbocca vom Kabeljau an Spinat und Olivenreis
Coqg au Vin an Schmorrgemise &
Rosmarinkartoffeln
Kalbsricken im Parmesan-Ei-Mantel gebacken
an Tomatenragout & Pasta

Panna Cotta an Waldbeeren Ragout

Mousse au chocolate

Frisches Obst auf der Etagere

*auf Anfrage konnen wir gerne einzelne Gerichte mt den ,Erg&nzungen” ersetzen
(siche letzte Seite)
all unsere Speisen enthalten Zusatzstoffe und Allergene.
Bei Ffragen koénnen Sie sich gerne an uns richten.

EZ3

Preis p.P.
40,00 Euro netto

Franke Catering



Buffetvorschlag

UNTERNEHMER FRUHSTUCK

Brot & Brétchenauswahl/ Croissants

Live-Station mit Ruhrei, Spiegelei & gebratener Bacon
Butter, Margarine, Frischk&se, Honig, Konfitire,
Nuss-Nougat-Creme, Misli & Milch

Tomate-Mozzarella, Krabbensalat, Wurstsalat, Obstsalat
Verschiedener Wurstaufschnitt, frisches Gehacktes mit Zwie-
beln & saure Gurken, Kaseaufschnitt, Rohmilchké&se,
gerducherter Fisch

Nirnberger Wirstchen, kleine Bouletten, kleine Pfannkuchen

Senf, Ketschup, Meerrettich, Ahornsirup

Getranke am Platz

Kaffee, Saft & Wasser

*auf Anfrage konnen wir gerne einzelne Gerichte mt den ,Erg&nzungen” ersetzen
(siche letzte Seite)
all unsere Speisen enthalten Zusatzstoffe und Allergene.
Bei Ffragen koénnen Sie sich gerne an uns richten.

EZ3

Preis p.P.
25,00 Euro netto

Franke Catering



Buffetvorschlag

KLEINER EMPFANG

Zwei kleine Happchen pro Person 3,00 Euro netto
Zwei Weckglaser pro Person 4,50 Euro netto
Ein Dessert im Weckglas pro Person 3,00 Euro netto

AUSWAHL FUR HAPPCHEN

Baguette klassisch belegt mit Butter, Wurst, Kase oder
Schinken und zwei Garnituren

gefillter Wrap mit gebratenem Gemise oder
Raucherlachs und Rucola

AUSWAHL FUR WECKGLASER

Rinderroulade auf Rotkohl und KloB

gebackener Fleischkdse auf lauwarmem Kartoffelsalat und
Honigsenf-Dressing

gebratener Zander auf Wirsing und Kartoffelkréuterstampf

Kichererbsencurry auf Basmatireis

geschmorte Entenbrust auf Kartoffel-Karotten-Ragout
AUSWAHL FUR DESSERT
Panna cotta an Beerenragout

Obstsalat

Mousse in verschieden Variationen
(Schokolade, Erdbeere, Papaya-Mango etc.)

*auf Anfrage konnen wir gerne einzelne Gerichte mt den ,Erg&nzungen” ersetzen
(siche letzte Seite)
all unsere Speisen enthalten Zusatzstoffe und Allergene.
Bei Ffragen koénnen Sie sich gerne an uns richten.

EZ3

Franke Catering



DIE KLEINEN

ALTERNATIVEN

HERZHAFT

Gebackenes Spanferkel auf Sauverkraut und
gebackenen Kréuterkartoffeln

Dazu reichen wir hausgemachtes Bauernbrot, Senf,
Meerrettich und Bratensud

Preis p.P.
ab 19,00 Euro netto

LEICHT MEDITERRAN

Gebackener Lachs auf Spinatgemise an hausgemachter
Pasta und saisonalem Gemise

Dazu reichen wir Baguette, Pesto,
Olivenél, Zitronen und Meersalz

Preis p.P.
ab 19,00 Euro netto

VEGAN LECKER

Leicht scharfes Kichererbsencurry
in Thai-Kokos-SoBe an gebratenem Reis

Dazu reichen wir Naanbrot mit Hummus, Krduterél und
Soja-Tzatzikicreme

Preis p.P.
ab 19,00 Euro netto

*auf Anfrage konnen wir gerne einzelne Gerichte mt den ,Erg&nzungen” ersetzen
(siche letzte Seite)
all unsere Speisen enthalten Zusatzstoffe und Allergene.
Bei Ffragen koénnen Sie sich gerne an uns richten.

EZ3

Franke Catering



Buffetvorschlag

ERGANZUNGEN

Im Folgenden finden Sie weiter Vorschlage um lhr
Wunschbuffet zusammenzustellen:

LIVESTATION

In jedem Buffetvorschlag ist es mdglich, bestimmte
Warengruppen ihren Gasten live zuzubereiten. Bei einem
persodnlichen Gesprach beraten wir Sie gerne.

(Ab 40 Personen)

KLEINE SALATAUSWAHL

Gurkensalat / Tomatensalat / Krautsalat
Kartoffelsalat / Asia Wok Salat / Schweizer Wurstsalat
Kasesalat / Thunfischsalat
(drei Salate je Buffet)

SUPPEN

Tomatencremesuppe / Basilikumsuppe
Paprikacremesuppe / Zucchinicremesuppe

EINTOPFE

Gulaschsuppe / Kase-Hack-Lauch-Suppe
Bohneneintopf / Berner Gerstensuppe
Karotten-Kassler-Eintopf

*auf Anfrage konnen wir gerne einzelne Gerichte mt den ,Erg&nzungen” ersetzen
(siche letzte Seite)
all unsere Speisen enthalten Zusatzstoffe und Allergene.
Bei Ffragen koénnen Sie sich gerne an uns richten.

EZ3

Franke Catering



